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31012022 |DESAYUNO|  CHOCOLATE ENLECHE  |LECHE 10LTS 10LTs X X X 50 MIN 486°C | 95.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
3102022 | bESAYULNO| HUEVOS PERICOS HUEVOS. 50 UND S0UND. X x X 45 MIN 54°C 80°Cc 9 8 9 9 X NINGUNA
371012022 | NUEVES /ARROZ CON LECHE LECHE BLTS. LTS X X X 60 MIN 43°C 824°C 9 9 10 9 X NINGUNA
311012022 ALMUERZO) ROLLO DE POLLO PECHUGA DE POLLO 4000 GRS 4000 GRS X x X 50 MIN 55°C %0°C 9 9 9 9 X NINGUNA
371012022 ALMUERZO]  ARROZ CON PIMENTON | ARROZ 8000 GRS 8000 GRS X X X 65 MIN 60°C 77Cc 8 9 10 9 X NINGUNA
31012022 | ALMUERZO| PAPA EN CASCOS DORADA [PAPA PASTUSA 3800 GRS [3800 GRS X x x 65 MIN arc | 797°C 9 9 9 9 x NINGUNA
371012022 | ALMUERZO| ~CAZUELA DE LENTEJAS | CAZUELA DE LENTEJAS 2000 GRS | 2000 GRS X X X TOMIN 43 81°C 9 9 9 9 X NINGUNA
3/10/2022 | ALMUERZO| JUGO DE FRUTOS ROJOS  [JUGO DE FRUTOS ROJOS 4000GRS  [NA X X x NA NA 78°C 9 9 9 9 X NINGUNA
311012022 CENA |CERDO A LAS FINAS HIERBAS| PULPA DE CERDO 5000 GRS~ |5000 GRS X X X 50 MIN 49°C 82°C 8 9 8 9 X NINGUNA
311012022 CENA /ARROZ VERDE | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS X x X 60 MIN arc 85°C 9 9 9 9 X NINGUNA
311012022 CENA VERDURAS ORIENTALES | VERDURAS ORIENTALES 3000GR |3000GR X X X 65 MIN 52°C 80°C 9 9 10 9 X NINGUNA
311012022 CENA JUGO DE MARACUYA MARACUYA 3500GR |3500GR X X x NA NA 82'C 10 9 9 9 X NINGUNA
371012022 [DESAYUN( (COLADA DE AVENA LECHE 10LTS 10LTS X X X 50 MIN 486°C | 95.2°C 9 9 8 9 X NINGUNA
301012022 PESAYUN(] QUESO (QUESO CAMPESINO 2500 GRS |2500 GRS X X X NA NA a5'c 9 8 9 9 X NINGUNA
371012022 | NUEVES (COLADA DE PLATANO LECHE 10LTS 10LTS X X X 60 MIN 43°C 824°C 9 9 10 9 X NINGUNA
301012022 |ALMUERZ|CERDO DESMECHADO PULPA DE CERDO 5000 GRS 5000 GRS X X X 50 MIN ag°c 82°c 8 9 8 9 X NINGUNA
31012022 |AL | ARROZ BLANCO 4000 GRS | 4000 GRS X X X 60 MIN 47°C 85°C 9 10 9 9 X NINGUNA
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w0022 | cena POLLO DORADO POLLO MUSLOS sounp  [sounp x X x somn | asec | e ° 10 ° o x NINGUNA
301012022 CENA AARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO 4000 GRS | 4000 GRS X X X S0 MIN 54°C 82°Cc 9 9 9 ° x NINGUNA
311012022 CENA ACELGA SUDADA |AcELGAS 3000GRS 3000 GRS x X x 50 MIN 55°C 8rc 9 8 9 9 x NINGUNA
weovEwva  |owa [woces [wooors | x « | e | Jese] o | o | o | 5 | x
411012022 |DEsayuno|  COLADA DE MAIZENA LECHE 10LTS 10LTRS x x x 50 MIN a86°C | 95.2°C 9 9 9 9 NINGUNA
oz |oesvnd  woevoRewETo |nuevos ooo oo | x | x o | so |we| o | & | o | o [P
40022 | nUEves NATILLA Lecre 1ouTs 10LTRS x x x sommn | sec |es2c| o 9 9 10 NINGUNA
anoz022 | auenzol PEC""}?@:;:: FINAS | pECHUGA DE POLLO 4000GRS  [4000 GRS x X x SOMIN s5°C | 90°C 9 9 9 ° NINGUNA
411012022 | ALMUERZO)| ARROZ VERDE | ARROZ BLANCO 4000 GRS |4000 GRS X x x 65 MIN 60°C. 77C 8 9 10 9 NINGUNA
ooz |merze| CALBAZAYZANAHORA |y pszn zavsoma cuishons [soocrs [somocrs | x « « wun | we |mre| o | 0 | o | o o
411012022 | ALMUERZO| YUCA SUDADA YUCA 2500 GRS |2500 GRS X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 9 ININGUNA
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41012022 | ALMUERZO)| JUGO DE GUAYABA GUAYABA 4500 GRS [4500GRS x x x NA NA 83C 9 9 9 9 X NINGUNA
anooz2 | cena POLLO SUDADD PoLLo MUSLOS 50 und 50 und x x x comn | ssec | e [ o 10 9 o x NINGUNA
41102022 | CENA /ARROZ CON FIDEOS |ARROZ BLANCO [4000GRs | 4000GRS x x x 50 MIN sa°c 82'c 9 o o 9 x NINGUNA-
ERSAAD DE FEPTIO [ ENSATADADE
102022 || GENA | COMOMBRO Y ZANAHORIA [ ZANAHORIA CON VIAGRETA.  |sococrs  [sasocrs | X x x wa | wa Jare| o | s [ o | o | x NGUNA
4/102022 | CENA [ JUGO DE TOMATE DE ARBOL|TOMATE DE ARBOL 4500 GRS | 4500 GRS x x x NA NA 65'C 9 o o 9 x NINGUNA-
5/10/2022 | DESAYUNO| TETERO LECHE 10LTS 10LTS x X X 50 MIN 486°C | 95.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
| HUEVOS REVUELTOS CoN o | o P P .
st0z0zz [oesavuno HUEVOS REVUELTOS CON ., o oo [souno x x| x s | sec | esc | o x NGV
sit0z0z2 | NUEVES | SoRBETE bE GUANABANA [LECHE oums foums | x x )| o | wa e s [ o [ o | e | & oA
50102022 | ALMUERZO| PECHUGA EN SALSA BBQ |PECHUGA DE POLLO [4000GRS  4000GRS x x x 50 MIN 55°C 90°Cc 9 9 9 9 X NINGUNA
51002022 | ALMUERZO)| ARROZ AL CILANTRO | ARROZ BLANCO 4000 GRS | 4000 GRS X x X 65 MIN 60°C e 8 9 10 9 X NINGUNA
ERSAUADR BE PEPTIG
5/10/2022 | ALMUERZO| COHOMBRO Y ZANAHORIA |Y ZANAHORIA TOMATE CILANTRO Y [3000 GRS~ [3000 GRS x x x NA NA 9rc 9 o 9 9 x NINGUNA
511012022 AL VAPOR CON PASTUSA 2500GRS  |2500 GRS X x X TOMIN 43C 81°C 9 9 9 9 X NINGUNA
5/10/2022 | ALMUERZO| CAZUELA DE GARBANZOS |GARBANZOS 9000 ML 9000 ML X X X 70 MIN axc 81°Cc 9 9 9 9 X NINGUNA
saomzz Lvon wous  [1ous
x x e | oo Lo e o | 0 | o | 6 | o« meuna
saomozz | onces | somsereoEpuANe [iecre ouRs  wourRs
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51102022 |CENA ALBONDIGAS DE CARNE CARNE MOLIDA 4000 GRS 4000 GRS X x X 50 MIN 49°C 82°C 8 9 8 9 X NINGUNA
5/10/2022 [CENA ARROZ PAJARITO | ARROZ BLANCO 4000 GRS 4000 GRS x x x 60 MIN arc 85°C 9 9 9 9 X NINGUNA
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511012022 CENA PEPINO GUISADO PEPINO DE RELLENAR 3000 GRS |3000 GRS x x x 50 MIN 55°C 8rc 9 8 9 9 X NINGUNA
511012022 CENA JUGO DE LULO LuLo 4000 GRS 4000 GRS X X x NA NA 65°C 9 ° ° ° x NINGUNA
102022 [oEsavuno| CHOCOLATE EN LECHE CON oy s [ouws | x x x sown [ asec |mac| o [ o | o | o NNGUNA
U — aueso aueso eooors [mmons | x x| x | wa feee| 0| o | o | ¢ [Ev—
6102022 | NUEVES FLAN LECHE 10LTRS. 10LTRS. x x x 50MIN ag6°C | 952°C 9 9 8 9 x NINGUNA
si0zoz |sienzc|  CARNE DESMECHADA |SOBREBARRIGA DE RES wcoors Jwmors | x x| x soun | we | ac| 8 | o | 8 | o nouNA
61012022 | ALMUERZO| ARROZ ATOMATADO [ ARROZ BLANCO 4000 GRS |4000 GRS x x x 50MIN 4°C 82°c 9 9 9 9 NINGUNA-
ERSAADA DE REPOITO | ENSAUADABE FREFOLLO WORADO:
6102022 [AmuERzol  MORADO, PEPING PEPINO COHOMBRO Y PIFA CON  [N.A NA x x x NA Na [7re | o 9 10 ° NINGUNA
61012022 | ALMUERZO|PAPA AL VAPOR CON PEREIIL|PAPA PASTUSA 2500 GRS [2500 GRS x x x 65 MIN 0°c | 79.7°C 9 9 9 9 NINGUNA
o020z |umuerze| - SOPAOE CUCHUGOE {1 cy,c0 0 TrIGO scocrs |woocrs | x | x own | e e | s | o | o | o | x ncUNA
6/10/2022 | ALMUERZO) JUGO DE FRESA FRESA 3500 GRS |3500 GRS X X X NA NA 82'C 10 9 9 9 X NINGUNA
wiozozz | onces wearmA  |ieone s |ioums | x x P omn | sowc |wowc| o | o | 0 | o | x nouNA
611012022 CENA | CARNE DE CERDO SUDADA |PULPA DE CERDO 4000 GRS [ 4000 GRS x x x 50 MIN ag’c 8rc 8 9 8 9 NINGUNA
611012022 CENA ARROZ CON ZANAHORIA | ARROZ BLANCO 4000 GRS [ 4000 GRS x X x 60 MIN 4rc 85°C 9 9 9 ° NINGUNA
6102022 | CENA POTECA DE AHUYAMA [ aHuYAMA 3500 GR 3500 GR x x x 65 MIN s2°C 80°c 9 9 10 9 NINGUNA
wiozozz |cena  [wuco ok Mora [ omars [sooocrs | x x P wa e |0 | o | o | o nouNA
70022 oRDEPATAND  [LEcrE ours Joums | x x x woun  fawc Jmec | s | o | © | o NaUNA
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711012022 |DESAYUNO] HUEVO COCIDO HUEVOS. 50 UND. 50 UND X x X 45MIN 48°C 80°C 9 8 9 9 X NINGUNA
711012022 | ALMUERZO|  CERDO A LAPLANCHA  |PULPA DE CERDO 4000GRs | 4000 GRS x x x 50 MIN ag°c 82'c 8 9 8 9 x NINGUNA
711002022 | ALMUERZC SPAGUETIS GUISADOS  |PASTA SPAGHETTI 2500 GRS 12500 GRS X x X 60 MIN arc 85°C 9 9 9 9 X NINGUNA
701012022 [ ALMUERZO|  ENSALADA HAWAIANA | ENSALADA HAWAIANA 3000 GRS |3000 GRS x x x NA NA 9rc 9 9 9 9 x NINGUNA
711002022 | ALMUERZC PAPA CRIOLLA FRITA PAPA CRIOLLA 2200GRS  |2200GRS X x X TOMIN 43 81°C 9 9 9 9 X NINGUNA
Tnozgzz [umerze| S0P DE SUEHUCO0E. o0 peraoa 1sooma [soocrs | x I own | awe |ac| o | o | o | o | x NG
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711002022 CENA PECHUGA A LA PLANCHA | PECHUGA DE POLLO DESHUESADA 4000 GRS 4000 GRS x X X 50 MIN 55°C 9%0°C 9 9 9 9 X NINGUNA
7102022 | CENA ARROZ CON PIMENTON [ ARROZ BLANCO 4000GRs | 4000 GRS x x x 65 MIN 60°C e 8 9 10 9 x NINGUNA
711002022 CENA  [CALABACIN Y MAIZ GUISADO!| CALABACIN Y MAIZ GUISADOS 2800 GRS 2800 GRS X X X 65 MIN 49°C | 797°C 9 o o ° X NINGUNA
711012022 CENA UGO DE MANGO MANGO 3000 GRA  |3000 GRS x x X NA NA 8.2°C 10 9 9 9 X NINGUNA
8/10/2022 | DESAYUNO| (COLADA DE AVENA LECHE. 10LTRS 10LTRS x X X 50 MIN 486°C | 95.2°C 9 o o ° X NINGUNA
81012022 [DESAYUNO| HUEVOS PERICOS. HuEvoS. 50 UND. 50 UND x x x 45 MIN sa°C 85°C 9 8 9 S x NINGUNA
811012022 | NUEVES 'SORBETE DE MORA LECHE 10LTRS 10LTRS x x X NA NA 52°C ° ° ° B4 x NINGUNA-
81012022 |ALMUERZO|  camnE MOLDAAL LAUREL [ CARNE MOLIDA DE RES 4000GRs | 4000 GRS x x x 50MIN a9°c 82°c 8 9 8 S X NINGUNA
811012022 | ALMUERZO] ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO 4000 GRS 4000 GRS X x X 65 MIN 60°C e 8 9 10 9 X NINGUNA
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81012022 [\LMUERZ(| PAPA SALADA PAPA PASTUSA 2500 GRS | 2500 GRS x x x 65 MIN ag’c 79.7°C 9 9 9 9 NINGUNA
81012022 [\LMUERZ(| ‘CAZUELA DE FRUOLES FRIJOL RADICAL 6000 GR 6000 GR X X X 70 MIN 43°C 81°C 9 9 9 9 X NINGUNA
81102022 ONCES JUGO DE GULUPA. GULUPA NA NA x x X NA NA 83°C 9 9 9 9 X NINGUNA
81102022 CENA 'CERDO EN SALSA AGRIDULCE | PULPA DE CERDO 4000 GRS | 4000 GRS X X X 50 MIN 49°C 82°C 8 9 8 9 X NINGUNA
811012022 CENA ARROZ AL CILANTRO | ARROZ BLANCO 4000 GRS | 4000 GRS X x X 50 MIN 54°C arc 9 9 9 9 NINGUNA
811012022 CENA VERDURAS ORIENTALES | VERDURAS ORIENTALES NA NA X X X NA NA 7.7°C 9 ° 10 ° NINGUNA
9102022 | pesavunol Queso Queso 10800GR 10800 GR x X x NA NA | s2C i 8 ° o NINGUNA
91012022 | NUEVES 'COLADA DE MAZENA LECHE 10LTRS 10 LTRS X X X 50 MIN 486°C | 95.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
902022 |sunueszo| HEASAO CONCEBOLAY 16400 o pES P— x| ox s | sime | sac| o B B B NGUNA
9/102022 | ALMUERZO) ARROZ CON FIDEOS | ARROZ BLANCO' 4000 GRS | 4000 GRS X X X 65 MIN 60°C 77°C 8 9 10 9 X NINGUNA
9/10/2022  |ALMUERZO CALABAZA GUISADA CALABAZA GUISADA 42500 GR | 40000 GR X X X 65 MIN 52°C s0°c 9 9 10 9 X NINGUNA
9/102022 | ALMUERZO) PLATANO MELAO PLATANO MADURO 2500 GRS | 2500 GRS X X X 65MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 9 NINGUNA
9/10/2022  |ALMUERZO 'SOPA DE MAZ PETO MAIZ PETO 4000 GR 4000 GR X x X 70 MIN azc 81°c 9 9 9 9 X NINGUNA
911012022 |ALMUERZO JUGO DE CURUBA CURUBA 30000 GR 3000 GR X X X NA NA 65°C 9 9 9 9 X NINGUNA




Codgo FOR PSS 223

[versin: 1

FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS

Focha: Memo T 2019043560 - 10102019

P 101

SUBDIRECCION LOGAL / LOGALIDAD: SUBA

E. WILLIAW BENITEZ

SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO.

SANTA MARIA

CIWERTO EN PROCESD CoTaion “ATIVENTO TERMINADS
Lavapo | DESINFECCION | coccion AUMENTO
1 color| oLor | sasor [ aseecTo| AcePTABILIDAD
PESO
recia | TIEMPO NOWBRE BRUTO HEMPOEN
DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO
cowmioa nidac) MINUTOS
nidad) gl w|| el wl gl @ INCIAL | FINAL
4 o | evae | evave | evate [ oo
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0| w0 o |fEE
onoz0z2 | onces couoaveruTao |LeCHE wites  [wourRs x x x soun | awec |eszc| o 9 9 o x NINGUNA
9102022 | CENA | recucavesecwon  |PECHUGADEPOLLOSINHUESO  [30000GRS  30000GRS | X x| ox somn | ssc | oc [ o ° ° ° x NINGUNA
ono0z2 | cena Aoz CoNVEROURSS | ARROZ BLANCO sooors [aoocrs | x x| ox IV N I 9 0 o x NINGUNA
ESANOACE ZOIORI | ensawion o zavanoR LECHUGA
o202 | cENA | UEChion namacon | ENSAAORDE ZaoRi Lecx A NA x x x NA na | ozc | e 9 9 ° x NINGUNA
ono0z2 | cena W00 DEPRA Pia s00Gr  [s000Gr x x x NA na | ac | e o o o x NINGUNA
10102022 [oesavino]  crocoueentecne  |Lecke oums fwoums x x x somn | asc |eszc| 9 ° ° ° x NINGUNA
10102022 | oesavunol HEVOFRTO HuEVOS oowo  sou0 x x| ox sun | sec | sc |9 8 9 o x NINGUNA
10102022 | NUEVES [ ceLarancon Lechena v queso |ueso oaoor  [1s00 68 x x x NA na | zac| e 9 0 ° x NINGUNA
10102022 | auerzol PoLL0 DoRA00 POLLO MUSLO DE POLLO zowo  20m0 x x| ox sown | swc | eoc [ o 9 9 o x NINGUNA
10102022 [aumierzof  wncasrones Garuoos |pasTA MACARRON 15000 GRS 16000GRS | X x| ox sun | sxc | we [ o ° ° ° x NINGUNA
1011012022 |AMUERZO) UG Chniig Y LMON | LT Y LGN NA NA x x x TOMN | sic | sezc | 9 ° ° ° x NINGUNA
10102022 [aumerzof  rasossoerTivo  pLaTAND MADURD s0GRs [2s00cRs | x x x somn | ssc | svc | 9 9 9 9 x NINGUNA
10102022 | AMUERZO]  soPADEVEROURAS | S0PADE VERDURAS A N x x| ox sun | arc | s | 9 9 9 o x NINGUNA
101102022 | aumaezol W60 0E NGO ManGo aooocr [0 cr x x x NA na | sec | o 9 9 9 x NINGUNA
10102022 [cena CARNEOERES SUDAA | CARNE BOLA DE PIERNA 1000 s [4000 GRS x x x sown | e | erc [ e 9 8 o NINGUNA
10102022 |cENA serozaLAICO rrroz8LANCO ocrs  aoocrs x x| ox ssun | ec | e | 8 9 10 9 x NINGUNA
10102022 [cena AcELGASUDAOA aceton s0o0cr  [ao006R x X x somn | ssc | erc [ o 8 9 o x NINGUNA
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10102022 | cena w0 DE NELON ELON z0cRs [a0crs | x X x NA nA | szc | 10 B 9 o X NINGUNA
1102022 Joesavno|  covonoewmzen  [LecHe oirrs  [woutRs x x x somn | sasc |oszc| 9 9 8 9 x NINGUNA
11102022 [oesaviof  eveareoroovEQuEso | QUESO TAJADO DOBLECREMA  [10800GRS [10800GRs | X x x NA na | asc | o 8 9 o X NINGUNA
1102022 | NUEVES serozconecne  |LecHe s |aus x x x comn | axc |sac| o 9 10 9 x NINGUNA
11102022 [aumierzof  cerooauanarn  [PuLea DE CERDO ooocrs [aoocrs | x x x somn | avc | erc [ e ° 8 ° x NINGUNA
10102022 |aumerzo]  asmozconpmenion  |ARROZBLANGO sooocrs [aocrs | x x| ox comn | arc | ec | 9 10 9 ° x NINGUNA
11102022 | uerzc]FHSAAOADE s i e son b EseACA Wz W [\ on
x x x NA na | orc] o o o o x NINGUNA
1102022 |aumierzo|  eumeoepaeacroua  [pAPACRIOLLA 2s00crs  [25006Rs
x x x own | avc | wmc| o s s 9 x NINGUNA
11102022 [umierzo|  soraosconcums  |concrimas 125006R  [125000R
x x | x omn | avc | mc| o o o o x NINGUNA
10102022 |amenzo]  wcooEcumasa  |GUANABANA s0GRs [so0crs | X x x NA na | ez | 1 o o ° x NINGUNA
nozozz | onces Lecre LecHE wites  [10uTRs x x x comn | seac [ 1oac | o ° © ° x NINGUNA
10102022 | CENA | pecUcAENSASAGBSG  [PECHUGA DE POLLO aovocrs  [aococrs | x x| ox somn | avc | ec | 8 o 8 ° x NINGUNA
102022 | cena seroz veRDE oz BLANCO sooocrs  [aoocrs | x x x eomn | arc | esc [ o 9 9 o x NINGUNA
1102022 | cENA VeRouRs Guioss |VERDURAS GUISADAS A nA x x x ssun | sec | s | 9 o 10 ° x NINGUNA
102022 | cena G00E FrESA FRESA sooocrs [swocrs | x x x NA nA | szc | 10 ° ° ° x NINGUNA
12102022 |oesavino|  coupnoepuTan |LECHE i [azurs x x x somn | sec |oszc| 9 9 9 ° x NINGUNA
121102022 [oesavunol HuEvo cocoo HuEvOS sounp  [souno x x x sun | sec | sc | 9 s 9 9 x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: TIPO DE DOCUMENTO: N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: caRGo
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SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA

E. WILLIAW BENITEZ

SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO

SANTA MARIA

TMENTO EN PROCESO CoCCIon "ALIMENTO TERMINADO
LAVADO DESINFECCION COCCION ALIMENTO
JERMINADO COLOR| OLOR SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
FECHA VLD NOMBRE BRUTO TIEMPOEN
COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO lunidad) s
oo wl ol alw| almw e [
| | e | vt [ vt [ e
2ol s 1655
| ey |t st o | v

12/10/2022 | ALMUERZC POLLO SUDADO MUSLOS DE POLLO 280 UND 280 UND X X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 9 X NINGUNA
12102022 | ALMUERZO| ARROZ AL PEREJIL. | ARROZ BLANCO' 4000 GRS~ | 4000 GRS X x X 65 MIN 60°C e 8 9 10 9 X NINGUNA
12/10/2022 | ALMUERZC ACELGA SUDADA | ACELGAS NA (NA X X X NA NA 97°C 9 9 9 9 X NINGUNA
12102022 | ALMUERZO| PAPAEN CASCOS DORADA| PAPA PASTUSA 2500 GRS |2500 GRS X x X 70 MIN 13°C 81r°c 9 9 9 9 X NINGUNA
12/10/2022 | ALMUERZO| CAZUELA DE ARVEJA VERDE SECA | ARVEJA VERDE 2500 GR |2500GR X X X TOMIN 43°C 81°C 9 9 9 9 X NINGUNA
oz [amerad] | momermon | [revon [ F—

12102022 CENA (GOULASH DE RES (CARNE BOLA DE PIERNA 4000 GRS~ | 4000 GRS X x X 50 MIN ag°c 82°C 8 9 8 9 X NINGUNA
12/10/2022 CENA ARROZ CON AJONJOLI | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS X X X 60 MIN 47°C 85°C 9 9 9 9 X NINGUNA
1211012022 | CENA TORTILLADE ESPINACA ESPINACA 34000GR  |27000 GR x x x 50 MIN 55°C arc 9 8 9 9 x NINGUNA
12/10/2022 CENA JUGO DE FEUOA FELJOA 2500 GR 2500 GR X X X NA NA 65°C 9 9 9 9 X NINGUNA
1311012022 | DESAYUNO] TETERO LECHE 10LTRS 10LTRS x x x 55 MIN 453C | 8520C 9 10 10 9 x NINGUNA
1311012022 |oEsavimo| queso Queso 2500 GRS [2500 GRS x x x NA N | asc | e 8 ) 9 x NINGUNA
1311012022 | NUEVES AVENAFRIA LECHE 42LTs 42LTS x x x 60 MIN 78C 14C. 9 9 9 9 x NINGUNA
13/10/2022 | ALMUERZC CARNE ASADA CARNE BOLA DE PIERNA 4000 GRS~ | 4000 GRS X X X 50 MIN 49°C 82°C 8 9 8 9 NINGUNA
137102022 | ALMUERZO| ARROZ VERDE | ARROZ BLANCO 4000 GRS |4000 GRS x x x 50 MIN s4°C. 82°c 9 9 9 9 NINGUNA
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SUBDIRECCION LOGAL / LOGALIDAD: SUBA

SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO.

SANTA MARIA

£ WILLAM BENITEZ
CMENTO EN_PROCESO "COCCION ALIMENTO TERMINADO
LAVADO DESINFECCION. COCCION ALIMENTO
ERMI COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
recrn [ TEMPO Nowere sroro -
DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO
compa nidac) MINUTOS
undac) allw| all wl| ol w AL | FNAL
o | e | evaie [ Bvate | Evate | (o
rezy| emre2y | ere2
ewezy| emozy |2y [ o) s | v
1311072022 | ALMUERZO| YUCA SUDADA Yuca 2500GRS  |2500 GRS X x X TOMIN 43 81°C 9 9 9 9 X NINGUNA
1311012022 | ALMUERZO) 'SOPADE AHUYAMA | AHUYAMA 25000 GR | 18500GR X x X 70 MIN arc 81r°c 9 9 9 9 x NINGUNA
13102022 | aumuerzo|  Lmonion e wemassuEws  [zUM0 DE LvON suts
x x x | sswm | sre | e | o s s 5 x NNGUNA
1302022 | onces couonpemEma  [LecHE imrs  fwoures x x X sown | aec |sszc| o 9 9 ° X NINGUNA
1311002022 CENA CERDO DESMECHADO PULPA DE CERDO [4000GRS 4000 GRS X x X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 9 X NINGUNA
1311012022 CENA ARROZ CON FIDEOS | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS X x X 65 MIN 60°C. 7°C 8 o 10 9 X NINGUNA
1371012022 CENA CALABACIN GUISADO CALABACIN 4000 GR 4000 GR X X X 60 MIN 614°C | 89.2°C 9 ° ° ° X NINGUNA
U0 OE FRUTOS H0J05 (WA, _[1060 OF FRUTOS RO10S (VA FRESA
13102022 | cena TS o i a00ck  [s0006R x x x NA na | rac [ o 9 9 9 x NINGUNA
14/10/2022 | DESAYUNO| COLADA DE MAZENA CON CANELA | LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 486°C | 95.2°C 9 9 9 9 NINGUNA
102022 [oesanmo]  weworeweto |HuEvos s0uND X x| ox sun | sec | swc | 9 8 9 ° NINGUNA
14/10/2022 | NUEVES PETO LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 60 MIN 43 824°C 9 9 10 9 NINGUNA
1411012022 | ALMUERZO) CERDO EN SALSABBQ PULPA DE CERDO 4000 GR 4000 GR x x X 50 MIN ag’c 82°c 8 9 8 9 NINGUNA
1411012022 | ALMUERZO| ARROZ ATOMATADO. | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS X X X 60 MIN arc 85°C 9 10 9 9 NINGUNA
A O AP OLLO NORADD. | ENSALADA DE REPOLLO MORADO, LECHUGA | =
14102022 faumenzol ecmuen Towate cumTro Y | ELLPAOS RO SR NA x x x NA na | arc | s 9 9 9 NINGUNA
1411012022 | ALMUERZO) PATACON PAPA CRIOLLA| 2500GRS  |2500 GRS X x X TOMIN 43C 81°C 9 9 9 9 NINGUNA
102022 |amerzo|  sosave mmmacacis  [aRRACACHA s0cr  [2s006R
¥ w |« o | e | mee | o s s o ¥ MG
16102022 |ameerzo| - suco zausioni YR 1060 ZaORAY NARAA A x x x NA na | szc | 10 s s 5 x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: TIPO DE DOCUMENTO: N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: carco:
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oo RO e Ao Fech e T 2000735600100
o 101
SUBDIRECCION LOCAL / LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO SANTAMARIA
£ Wil BENITEZ
CENTO EN PROCE: SocTEn ALENTO TERWINADD
LAVADO DESINFECCION. COCCION ALIMENTO
ERMINADO. COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
FECHA TIEMPO NOMBRE BRUTO TIEMPOEN
COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO lunidad) e
Tunidac) allwll all wl ol w INCIAL | FiNAL
o | e | evae | Bvate | Bvate |
anrozy| eniezy | envo2y [ €Y s | o
10 10 10 =2Vl
14/1012022 | ONCES 'SORBETE DE BANANO. LECHE 10LTRS 10LTRS X X X NA NA 52°C 9 ° ° 0 X NINGUNA
1102022 | GENA | prciucasoosmonssion |peCHUGA DE POLLO 4oooGrs  [soc0crs x x| ox sown | e | sc | 8 9 s ° x NINGUNA
1411012022 | CENA ARROZ AL CILANTRO | ARROZ BLANCO 4000 GRS 4000 GRS X x X 65 MIN 60°C 77Cc 8 9 10 9 X NINGUNA
102022 | CENA | wasweias aaouaia  [asicHUELA saoocr [ooocr | x x x sown | ssc | src | o s g ° x NINGUNA
14/1012022 | CENA JUGO DE MANGO. MANGO 3000GRS  |3000 GRS x x X NA NA B2°C 10 ° ° 9 x NINGUNA
151102022 |oesavwmo|  cHocoutEEntEcHE  [LECHE 10LTRS  |10LTRS x x x comn | arec | s2ac | o 10 ° o x NINGUNA
15/10/2022 | DESAYUNO|  CALDO DE CARNE CONPAPA | CARNE BOLA DE PIERNA 4000 GRS | 4000 GRS x X x T5MIN 517°C | 87.6°C 9 10 9 ° X NINGUNA
1511012022 | NUEVES NATLLA LecHE 10LTRS  |10LTRS x x x S0MIN 6720 | sowc | 10 ° ° o x NINGUNA
15/1012022 | ALMUERZO) CERDO ALA PLANCHA PULPA DE CERDO 27500GR 27500 GR x X x TOMIN 55°C. 84,8°C 9 9 9 ° X NINGUNA
1502022 | el serozaLANCO arroz Lanco ooocrs [woocrs | x x| ox sown | e sz o 9 9 ° X NINGUNA
crsALADADE ZAVMIORI. | ENSALADA DE ZANAHORIA, g g .
1601012022 | AMUERZO) 1o01are, 470, CLANTRO ¥ LION | TOMATE, APIO, CILANTRO ¥ LiwON_ |4 X X x nA R I x fNeuNA
1502022 | il Pron iAo PaPA PASTUSA 2soocrs [asoocrs | x x x mun | saac [ mac| o 0 9 ° X NINGUNA
15/1012022 | ALMUERZO) CAZUELA DE FRUOLES FRIJOL 2500 GR 2500 GR X X X TOMIN 59,1°C | 862°C 9 9 9 ° X NINGUNA
1511012022 | ALvERZO] 3UGO DE FRESA Fresa 50006 |5000GR x x X NA NA | s i ° ° o x NINGUNA
15102022 | ONCES | somsereoe cumumia  |LeCHE imes  fwoumes
x x x na na a s s 10 x MG
1502022 |CENA CARNEDERESALSTIAS [ CArE BoLA DE PIERNA ooocrs [woocrs | x x| ox sown | avc | s | 8 9 8 5 X NINGUNA
1502022 |CEnA senozconzawiors | ARROZ BLANCO wcocrs  4000GRs | x x| x somn | arc | esc | o s s 5 x NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: TIPO DE DOCUMENTO: N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: carco:
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SUBDIRECCION LoGAL LoCALIDAD: SUBA SERVICI SOCIAL CENTRO COMUNDAD DE CUIDADO -
£ v senrer
TMENTO EN_PROCESO COCCION. ALIMENTO TERMINADO
LAVADO DESINFECCION. COCCION ALIMENTO
RN COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
reso
e Novare sroro [
DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO
comoa o
s slw|s|w|s|w wen | s
D | e | e [ e [ e
oy oz | ooz
e e e I
15/10/2022 | CENA PEPINO GUISADO PEPINO DE RELLENAR 2500GRS  |2500 GRS X X X 50 MIN 55°C 87°C 9 8 9 9 X NINGUNA
15/1012022 | CENA JUGO DE FEWOA FEIJOA 2500 GRS |2500 GRS X X x NA NA 82'C 10 9 9 9 X NINGUNA
16/10/2022 [DESAYUNO (COLADA DE MAZENA LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 486°C | 95.2°C 9 9 9 9 NINGUNA
16/10/2022 | DESAYUNO| HUEVD REVUELTO. HUEVOS 50 UND 50 UND x x X 45MIN 54°C 80°Cc 9 8 9 9 NINGUNA
16/10/2022 | NUEVES AVENAFRIA LECHE 10LTRS 10LTRS X x X 60 MIN 43 104°C 9 9 10 9 NINGUNA
16/10/2022 | ALMUERZO) PECHUGA SUDADA PECHUGA DE POLLO 4000GRS 4000 GRS x x x 50 MIN 5°C 90°C 9 9 9 9 x NINGUNA
16/10/2022 [ALMUERZO| ARROZ AL PEREIL. | ARROZ 4000 GRS 4000 GRS X x X 65 MIN 60°C 77Cc 8 9 10 9 X NINGUNA
N CONOMBRO | ENSALADA DE PEPING COHOMBRO Y ' 2
16102022 | aumerzol v amwomacon merera | SIASAEITISCHNEOY, A A x x x esMN oc | rc| 9 9 9 9 x NINGUNA
16/10/2022 [ALMUERZO| PAPAALAFRANCESA PAPA PASTUSA 2500 GRS 2500 GRS X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
wioeo |meszo]  sormoesmor | |areozeaTIoo e sopa ovors |moors | x x| x oun | e |oc| o |8 o | x NG
sonooz [womerad  weoceiwo|weo0e Lo o | x x | e e e | s [ e ] x oA
16/10/2022 | CENA ROLLODE CARNE CARNE MOLIDA DE RES 4000GRS 4000 GRS x x x 50MIN 5°C 90°C 9 9 9 9 x NINGUNA
16/102022 | CENA ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO 4000 GRS |mo GRS X x X 65 MIN 60°C 77C 8 9 10 9 X NINGUNA
16/102022 | CENA POTECA DE AHUYAMA | AHUYAMA 47500 GR |4mm GR x x x 60 MIN 614°C | 89.2°C 9 9 9 S x NINGUNA
16/1012022 | CENA JUGO DE MORA. MORA 15000 GRS 15000 GRS X X X NA NA 74°C 9 9 9 ° X NINGUNA
17/10/2022 |DESAYLNO| (COLADA DE PLATANO LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 55 MIN 45.3°C  |85.2°C 9 10 10 9 NINGUNA
171012022 | DESAYUNO| QuESO QUESO 2500 GRS Izﬁm GRS X X X na NA 45°C 9 8 9 9 NINGUNA
RESPONSABLE DEL DLIGENIAMIENTO
\OBRES Y APELLIDOS CONPLETOS 00 DoCUMENTO N6 6o DOCUMENTO DE 0ENTIDAD canco
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SUBDIRECCION LOGAL / LOGALIDAD: SUBA

E. WILLIAW BENITEZ

SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO.

SANTA MARIA

TMENTO EN_PROCESO COCCION. ALIMENTO TERMINADO
LAVADO DESINFECCION. COCCION ALIMENTO
RN COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
reso
e Novare sroro [
DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO
comoa o
s slw|s|w|s|w wen | s
D | e | e [ e [ e
oy oz | ooz
e e e I
17/10/2022 | NUEVES 'SORBETE DE MORA LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 62°C | 952°C 9 ° ° 0 NINGUNA
1711012022 | ALMUERZO| CERDO AL TOMILLO PULPA DE CERDO 4000 GRS [4000 GRS x x x 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 9 NINGUNA
1711012022 [ALMUERZO| ARROZ CON PIMENTON | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS X x X 65 MIN 60°C 77C 8 9 10 9 NINGUNA
oo |Evsaoroe revocaY o oo R
[y — exsason: e x x x s | wc |mrc| o NG
1711012022 [ALMUERZO| TAJADAS DE PLATANO PLATANO MADURO 2500GRS  |2500 GRS X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 9 NINGUNA
1711012022 | ALMUERZO| 'SOPADE PASTA PASTA CONCHAS 6000 GRS |6000 GRS x x X 70 MIN 13°C 81r°c 9 9 9 9 NINGUNA
1711072022 [ALMUERZO| JUGO DE MARACUYA MARACUYA 4000 GRS~ | 4000 GRS X X X NA NA 82°C 10 o o 9 X NINGUNA
17/10/2022 | ONCES LECHE. LECHE 10LTRS 10LTRS x x x 50 MIN 486°C | 952°C 9 9 9 9 X NINGUNA
171102022 | CENA PECHUGA DESMECHADA. PECHUGA DE POLLO 4000 GRS~ | 4000 GRS X x X 50 MIN 49°C 82°C 8 9 8 9 X NINGUNA
1711012022 | CENA ARROZ VERDE | ARROZ BLANCO 4000 GRS [4000 GRS x x x 60 MIN 7°c 85°C 9 9 9 9 x NINGUNA
1mnon0z2 | cena SoRAY Frprvat Ma A A x x x esmn [ szc | e | o 0 10 9 x NINGUNA
171012022 | CENA JUGO DE GUAYABA GUAYABA 2500 GRS |2500 GRS X X x NA NA 82'C 10 9 9 9 X NINGUNA
18/10/2022 [DESAYUNO| COLADA DE MAZENA DE VANILLA | LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 486°C | 95.2°C 9 9 9 9 X NINGUNA
18/10/2022 [DESAYUNO| HUEVO REWELTO HUEVOS 50 UND 50 UND x x x 45 MIN s4°C. 85°C 9 8 9 S x NINGUNA
18/1012022 | NUEVES 'SORBETE DE MORA LECHE 10LTRS 10LTRS X X X NA NA 52°C 9 ° ° 0 x NINGUNA
18/102022 | ALMUERZO POLLO SUDADO POLLO MUSLOS 50 UND 50 UND X X X 50 MIN 55°C 90°C 9 9 9 9 X NINGUNA
1811012022 | ALMUERZO] ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS X x X 65 MIN 60°C 77Cc 8 9 10 9 X NINGUNA
RESPONSABLE DEL DLIGENIAMIENTO
\OBRES Y APELLIDOS CONPLETOS 00 DoCUMENTO N6 6o DOCUMENTO DE 0ENTIDAD canco
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SUBDIRECCION LOCAL /LOGALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNDAD DE CUIDADO SANTAMARIA
£ wiLam senTEZ
CMENTO EN_PROCESO "COCCION ALIMENTO TERMINADO
LAVADO DESINFECCION. COCCION ALIMENTO
ERMI COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PEso
recrn [ TEMPO Nowere sroro -
DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO
comioa undac) MINUTOS
Jindad) gl wl| all el ol w AL | AL
o | e | evaie [ Bvate | Evate | (o
ente2y| ento2y |enve 2y | €Y s | wo
i re2y | 82 | o 2y 20
102022 |mmerz|  sceioasuoos  |Acetons A A X x x NA no[ere | e f f f x NINGUNA
18/1012022 | ALMUERZO) PAPA SALADA PAPA PASTUSA 2500 GRS |2500 GRS x x x 70 MIN azc 8r'c 9 o o 9 x NINGUNA
181072022 | ALMUERZO| CAZUELA DE LENTEJAS. LENTEJAS 12500 GR  |12500GR X x X TOMIN 43 81°C 9 9 9 9 X NINGUNA
18/1012022 | ALMUERZO) JUGO TOMATE DE ARBOL  TOMATE DE ARBOL 2500 GRS 2500 GRS x x x 35MIN s7°C. 72°c 9 o o 9 x NINGUNA
181102022 | ONCES AVENAFRIA LECHE 10LTRS 10LTRS x x x NA NA 92°C 9 e e 0 x NINGUNA
oz | cow | Heropsoconcesouat |icano o Res socrs [asoors | x x| ox sown | e | ez | 8 9 8 ° X NINGUNA
1811012022 CENA ARROZ CON PIMENTON | ARROZ BLANCO 4000 GRS | 4000 GRS X x X 60 MIN arc 85°C 9 9 9 9 X NINGUNA
EHSALIOADE LECHUGA,TOMATE | ENSALIOA DS LECHUGA,TOMATE, CLANTR) §
1801012022 | CENA ppa Lo NA nA x x x NA na | src | e 8 9 9 x NINGUNA
181102022 | CENA JUGO DE MANGO. MANGO 2500 GR 2500 GR x x x NA NA 65°C 9 e e 8 x NINGUNA
19/1012022 | DESAYUNO] ‘COLADA DE AVENA LECHE 10LTRS 10LTRS x x x 50 MIN 486°C | 952°C 9 o o 9 x NINGUNA
19102022 [oesavine|  eneseomovcaueso  [queso soor  [aseocr x x| ox NA na | sze | o o s s x NINGUNA
19/1012022 | NUEVES (COLADA DE PLATANO LECHE 10LTRS 10LTRS x x x 50 MIN 486°C | 952°C 9 o 8 9 x NINGUNA
19/10/2022 | ALMUERZO| 'CARNE SUDADA CARNE BOLA DE PIERNA 4000 GRS~ | 4000 GRS x x X 50 MIN 49°C 82°C 8 9 8 9 X NINGUNA
1002022 |nvezo|  smozmcuwro  [arrozeLaNCO ooocrs [woocrs | x x| ox sown | sec | src | o 9 9 ° x NINGUNA
ENSALADA DE PEPINO COHOMBRO a1 a4 DE PEPINO COHOMBRO Y
1971012022 [ALMUERZO| Y ZANAHORIACON WNAGRETA | ENSALIDARE PEFIN comamomey, |y A x x x NA na | e | e o 10 o x NINGUNA
privoN
19/10/2022 [ALMUERZO| PAPA CRIOLLA COCIDA| PAPA CRIOLLA 2500 GRS |2500 GRS X X X 65 MIN 49°C 79.7°C 9 9 9 9 X NINGUNA
1010202 |pmuerzo Sopaoe pasTA PASTA CONCHAS soocrs [asocrs | x x| x oun [ae [eve . f s 5 X iGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: TIPO DE DOCUMENTO: N de DOCUNENTO DE IDENTIDAD: carco,
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SUBDIRECCION LOCAL /LOGALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNDAD DE CUIDADO SANTAMARIA
£ wiLam eenTEZ
CTVERTO ER PROCE SocTEn FLWERTO TERWINADS
LAVADO DESINFECCION. COCCION ALIMENTO
ERMINADO. COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
Peso
FECHA TIEMPO NOMBRE BRUTO TIEMPOEN
COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO lunidad) e
o) gl w| all el o w AL | FaL
o | oo | e | Evae | mvae [
anrozy| eniezy | envo2y [ €Y s | o
10 10 10 e
10102022 [sumerzo|  cooecumma  |GUANABANA swors [aswocrs | x X x NA N | ezc | w9 s o |« NINGUNA
t0n02022 | cena | peccaosswecwon  |pECHUGA DE POLLO ooocrs  [woocrs | x x| ox sown | e | sc | 8 9 s ° x NINGUNA
1971012022 CENA ARROZ CON AJONJOLI | ARROZ BLANCO 4000 GRS [ 4000 GRS X x X 60 MIN a7 85°C 9 ° ° ° x NINGUNA
son0z022 | cena potecKoE mUYMIA  [AHUYAVA 2socrs [asoocrs | x x x swn | sec | sc | o g 0 ° x NINGUNA
1911012022 CENA JUGO DE LULO LuLo. 18000 GRS |15000 GRS x x X NA NA B2°C 10 ° ° 9 x NINGUNA
201102022 |oesavino|  cHocoustEENLECHE  [LECHE 10LTRS  |10LTRS x x x comn | aszc | s2ac | 10 10 10 0 x NINGUNA
2011012022 | DESAYUNO| HUEVO FRITO. HUEVOS 50 UND 50 UND X x X 45MIN 451°C | 854°C 10 9 10 ° X NINGUNA
2002022 | NUEVES | couonormazenn  |ecHe oums  [woutRs x x x sown | sec |sec| 10 [ 10 | 10 | 1 X NINGUNA
201102022 [ALMUERZO|  CERDO ALAS FiNAS HEERBAS | PULPA DE CERDO. 4000 GRS | 4000 GRS x x x 50 MIN 53°C 80°C 9 0 ° 9 X NINGUNA
20102022 |sunveszo|  smozconzmmiorn  |arrozBLANCO ooocrs [woocrs | x x| ox sown | exc |sec | o | 1 | o s fx NINGUNA
2011012022 [ALMUERZO| ENSALADA HAWAIANA [ENSALADA HAWAIANA N.A NA X X X NA NA oC 9 9 10 8 X NINGUNA
20102022 [sunerzo|  amossoeruTave  [PLATANO MADURO 2soocrs [asoocrs | x x x sown | erc | s | o 9 9 s fx NINGUNA
2011012022 [ALMUERZO| SOPADE AVENA. 'SOPA DE AVENA NA (NA X X X 50 MIN 634°C | 828°C 9 0 ° 9 X NINGUNA
2002022 |sunveszo|  sweooemmeons | waracUYA snoo0crs [acoocrs | x x x somn [ es.7c|mec| o [ 10 | o s fx NINGUNA
2011012022 |ONCES 'SORBETE DE CURUBA LECHE 10LTRS 10LTRS x x X NA NA 69°C 9 ° 0 8 X NINGUNA
20110/2022 |CENA CARNE EN BISTECK CARNE BOLA DE PIERNA 4000 GRS |4000 GRS X x X 60 MIN 66 °C 76.9°C 9 9 9 9 X NINGUNA
2002022 |cena smnoz suaco arroz eLanco wooocrs [aoocrs | x x| x somn  [sac fesec | s | w0 [ o o |« NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
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ey ey | ey | 2o | o | o
10 10 10 =z
201102022 | CENA ACELGAS ALACREMA | ACELGAS 2500GRS  |2500 GRS X X X 60 MIN 65°C B0.6°C 9 10 9 9 NINGUNA
20102022 | cena UGO DE PIRA PIRA 26000 GRS |21000 GRS x x x NA NA 65°C 9 10 9 9 NINGUNA
21/10/2022 [DESAYUNO COLADA DE PLATANO LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 61°C 769°C 9 9 9 9 NINGUNA
21/10/2022 [DESAYUNO| HUEVOS PERICOS HUEVOS 50 UND 50 UND x X 30MIN 45°C 88°C 9 9 9 9 NINGUNA
21102022 | NUEVES AVENAFRIA LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 53°C 80°C 9 10 9 9 NINGUNA
21/102022 | ALMUERZO| CERDO B8Q PULPA DE CERDO 4000 GRS~ | 4000 GRS X X 60 MIN 2°C 8acC 9 10 9 9 NINGUNA
21/10/2022 | ALMUERZS ARROZ CON PIMENTON | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS X X 50 MIN 64°C 86.9°C 9 9 10 8 NINGUNA
21/102022 | ALMUERZO| TORTADE AHUYAMA | AHUYAMA 2500 GRS |2500 GRS x x x 60 MIN s1°C 82'c 9 9 9 9 NINGUNA
21/10/2022 | ALMUERZS PAPAAL VAPOR CON PEREJL | PAPA PASTUSA 2500 GRS~ |2500 GRS x x x 50 MIN 634°C | B28°C 9 b ° 8 NINGUNA
21/102022 | ALMUERZO| 'SOPADE VERDURAS SOPA DE VERDURAS NA NA x x x 90 MIN 65.7°C | 85.9°C 9 10 9 9 NINGUNA
21/10/2022 | ALMUERZO|  JUGO DE ZANAHORIA Y NARANJA | JUGO DE ZANAHORIA Y NARANJA  IN.A (NA X X x NA NA 69°C 9 9 10 8 NINGUNA
2111012022 | CENA PECHUG/ DEPOLLO [4000GRS  [4000 GRS x x 60 MIN 66°C | 769°C 9 9 9 9 NINGUNA
211102022 | CENA ARROZ ATOMATADO. | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS x X 60 MIN 63°C | 85.9°C 9 10 9 9 NINGUNA
211102022 | CENA HABICHUELAS A LA DIABLA HABICHUELAS A LA DIABLA 24500 GRS | 24000 GRS X X X 60 MIN 65°C 80.6°C 9 10 9 9 NINGUNA
2111002022 | CENA JUGO DE MORA. MORA 2500GRS  |2500 GRS X X X NA NA 55°C 9 10 9 9 NINGUNA
221012022 |DESAYLNO TETERO LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 1°C 76.9°C 9 9 9 9 NINGUNA
sanazez [oesmvnd s cueso capeso mons [mooms | x x « on e e | o] o | 5] o (RS
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RN COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
reso
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22/10/2022 | ALMUERZ( POLLO DORADO. MUSLOS DE POLLO' 300 UND 300 UND X x X 90MIN 64°C 769°C 9 10 9 9 NINGUNA
220102022 | ALMUERZO| ARROZ AL PEREIL. | ARROZ BLANCO 4000GRs | 4000 GRS x x x 60 MIN s1°C 72°c 9 10 9 9 NINGUNA
22/10/2022 | ALMUERZ( CALABAZA GUISADA CALABAZA 30000 GRS |24000 GRS x x x 50 MIN 634°C | 728°C 9 ° b 8 NINGUNA
220102022 [ ALMUERZO|  yuca cocioacon ciwTro | YUCA 2500 GRS |2500 GRS x x x 60 MIN 65.7°C | 76.9°C 9 9 9 9 NINGUNA
22/10/2022 | ALMUERZO| CAZUELA DE ARVEJA VERDE SECA | ARVEJA VERDE 2500 GRS 2500 GRS X x X 60 MIN 61.3°C | 769°C 9 10 9 9 NINGUNA
221002022 | ALMUERZO| LIMONADA LIMONADA BLTS 8LTS. X X x NA NA 21c 9 10 9 9 NINGUNA
221102022 | ONCES LECHE LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 62°C 86.9C 9 9 10 8 NINGUNA
220102022 | CENA ‘e concamE NOUDA CARNE MOLIDA DE RES 4000GRs | 4000 GRS x x x 65 MIN 66°C | 769°C 9 9 9 9 NINGUNA
221102022 | CENA ARROZ CON FIDEOS | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS X x X 60 MIN 63°C | 85.9°C 9 10 9 9 NINGUNA
220102022 | CENA VERDURAS ORIENTALES VERDURAS ORIENTALES NA NA x x x 60 MIN 5°C | 806°C 9 10 9 9 NINGUNA
220102022 | CENA JUGODE TROPCAL (SANANO. [ 3160 DE TROPICAL NA (NA X X x NA NA 55°C 9 10 9 9 NINGUNA
23/102022 | DESAYUNO| CAFE ENLECHE LECHE 10LTRS 10LTRS x x x 50MIN 1°c | 769°C 9 9 10 9 NINGUNA
23/10/2022 | DESAY! HUEVOS REVJELTOS CON QUESO |HUEVOS 50 UND 50 UND x X X 30MIN 65°C 79°C 9 9 10 8 NINGUNA
23/102022 | NUEVES (COLADA DE AVENA LECHE 10LTRS 10LTRS x x x 50MIN sg°c | s3°C 9 10 9 S NINGUNA
23/10/2022 | ALMUERZ( CARNE ENCEBOLLADA. CARNE BOLA DE PIERNA 4000 GRS | 4000 GRS X x X 60 MIN 48°C 85°C 9 10 9 9 NINGUNA
231012022 |ALMUERZO| ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO 4000 GRS [ 4000 GRS X X X 60 MIN 1°C 72°C 9 10 9 9 NINGUNA
Ty
23/102022 [ ALMUERZO|  LECHUGA, TOMATE, CILANTRO Y. \DA DE ZANAHORI/ 3000 GR X X X nA NA 68°C 9 8 9 ° NINGUNA
:
RESPONSABLE DEL DLIGENCIAVIENTO,
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reso
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D | e | e [ e [ e
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23102022 [ALMUERZ(| PLATANO MADURO ASADO PLATANO MADURO 2500GRS  |2500 GRS X X X 60 MIN 45°C | B23°C 9 9 9 9 NINGUNA
23/102022 | ALMUERZO| 'SOPADE CONCHITAS. CONCHITAS 5000 GRS 5000 GRS x x x 60 MIN s4°C | 862°C 9 10 9 9 NINGUNA
23/10/2022 | ALMUERZ( UGO DE FEOA FEIJOA 24000 GRS | 24000 GRS X X X NA NA 63°C 9 9 10 9 NINGUNA
23/102022 | ONCES PETO LECHE 10LTRS 10LTRS x x x 50 MIN 70°C 8°C 9 9 10 0 NINGUNA
230102022 | Cena [ PECHUSADEPOLLO SATERDO | peciyga DE POLLO 4000GRs  |4000 GRS x x x esun [ esc | 7ec| o B B 9 NINGUNA
2311012022 CENA ARROZ AL CILANTRO | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS X x X 60 MIN 63°C | 85.9°C 9 9 9 9 NINGUNA
5 =
2311012022 CENA | (TOMATE CEBOLLAPEREJILLIMON .| ENSALADA CRIOLLA N.A (NA X X X 60 MIN 65°C B45°C 9 9 9 10 NINGUNA
PR
2311002022 CENA JUGO DE GULUPA GULUPA 2000GRS  |2000 GRS X X x NA NA 6°C 9 9 9 9 NINGUNA
2411012022 |DESAYUN( COLADADE MAZENA LecHE wutRs  |10LTRS x x x somn | assc | 89 il 10 10 o NINGUNA
24/102022 [DESAYUN HUEVO cocipo. HUEVO 50 UND 50 UND x x x 30MIN a1°c B4C. 10 8 9 9 NINGUNA
241102022 | ONCES 'SORBETE DE FRESA LECHE 10LTRS 10LTRS X x X 60 MIN 66°C | 76.9°C 9 9 9 9 NINGUNA
24/102022 [ALMUERZ(| PECHUGA EN SALSA DE VERDURAS | PECHUGA DE POLLO 4000 GRS [4000 GRS x x x 30MIN 4'c | 769°C 9 10 9 9 NINGUNA
2411012022 [ALMUERZ(| ARROZ VERDE | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS X X X 60 MIN 63°C | 85.9°C 9 9 9 9 NINGUNA
crnonuE ounre o [ENSALADA OF TOUATE, PEPING, - TS
2411002022 [NMUERZ] 255011 CLANTRO ¥ WNAGRE | ZANAHORIA, CILANTRO Y VINAGRE | A x x X A nA Jeee] ® NmeuNA
2411012022 [ALMUERZ(| PAPACRIOLLA DORADA PAPA CRIOLLA 2500GRS  |2500 GRS X X X 60 MIN 45°C | 923°C 9 9 9 9 NINGUNA
24/102022 [ ALMUERZ| 'SOPADE ARRACACHA SOPA DE ARRACACHA NA (NA X X X 60 MIN 54°C 86.2°C. 9 10 9 9 NINGUNA
2411012022 | ALMUERZO| JUGO DE GUAYABA GUAYABA 2500 GRS~ |2400 GRS X X X na NA 6°C 9 9 9 9 NINGUNA
RESPONSABLE DEL DLIGENIAMIENTO
\OBRES Y APELLIDOS CONPLETOS 00 DoCUMENTO N6 6o DOCUMENTO DE 0ENTIDAD canco
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Peso
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conon i)
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envay| anaezy |oniazy [, s | o
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241102022 | ONCES TEENLECHE LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 70°C 8E°C. 9 9 10 10 NINGUNA
2411012022 | CENA CARNE ASADA BOLA DE PIERNA DE RES 4000GRs | 4000 GRS x x x 60 MIN 48°c | 8s'C 9 10 9 9 NINGUNA
2411012022 CENA ARROZ | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS X x X 60 MIN 63°C | 85.9°C 9 9 9 9 NINGUNA
aunozozz | cenn [ eroumscuce mmonay |\ eoupas ouace a A x x x oun | esc |wec| o [ 1 | o [ o NNGUNA
oz | o | eesermmemstn [ssoo e omsuan  |spoans [moncrs | % . o L on Tese | o | o | =] [
25/10/2022 [DESAYUNO| CHOCOLATE EN LECHE LECHE 10LTRS 10LTRS x x X 50 MIN s7C 83.2C 9 9 9 9 X NINGUNA
2511012022 | NUEVES | GeLaTINA CON LECHERAY QUESO | QUESO DOBLECREMA 5400GRS  [5400 GRS X X X NA NA | 3gC il 9 9 il x NINGUNA
251012022 | ALMUERZO)| CARNE MOLIDA CARNE MOLIDA DE RES 4000GRs | 4000 GRS x x x 65 MIN 66°C | 769°C 9 9 9 9 x NINGUNA
25/10/2022 [ALMUERZO| ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS X x X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 X NINGUNA
SN GUiciE— [ENSALADA DE AGURCATE.
25/10/2022 [ALMUERZO| LECHUGA, TOMATE, CLANTRO Y |LECHUGA, TOMATE, CILANTRO Y NA (NA X X x NA NA oc 9 9 10 8 X NINGUNA
25/10/2022 [ALMUERZO| TAJADAS DE MADURO [PALATANO MADURO 2500GRS  |2500 GRS X X X 60 MIN 45°C | B23°C 9 9 9 9 X NINGUNA
25/10/2022 [ALMUERZO)| CAZUELA DE FRUOLES. FRIJOL 1200GRS 1200 GRS x x x 50MIN 63ac | s28'C 9 10 9 9 x NINGUNA
25/102022 [ALMUERZO)| LIMONADA CON PANELA | zumO DE LIMON 8 Livos 8 Litros x x x 30MIN NA 45% ° ° ° ° x NINGUNA
25/102022  ONCES SORBETE DE GUANABANA | LECHE 10LTRS 10LTRS x x x 30MIN NA 72C 10 10 10 10 x NINGUNA
251002022 | CENA CERDO ALA PLANCHA PULPA DE CERDO 4000 GRS | 4000 GRS X x X 50 MIN 61°C 766°C 9 10 9 9 X NINGUNA
25/10/2022 | CENA ARROZ CON AJONJOLI | ARROZ BLANCO 4000 GRS [ 4000 GRS X X X 60 MIN 62°C B4°C 9 10 9 9 X NINGUNA
ssaonz | cena remocuso | PEPINO DE GUISO wooor  |wmor | x x x omn fsc Jwe | o | o | o | o | x oUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS, 11RO DE DOCUMENTO, N6 de DOCUMENTO DE IDENTIDAD carco




Codgo FOR PSS 223

[versin: 1

FORMATO PREPARACION DE ALMENTOS

Focha: Memo T 2019043560 - 10102019

P 101

SUBDIRECCION LOGAL / LOGALIDAD: SUBA

E. WILLIAW BENITEZ

SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO.

SANTA MARIA

CMENTO EN_PROCESO 'COCCION ALIMENTO TERMINADO
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ERMI COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
recrn [ TEMPO Nowere sroro -
DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO
comoA nidac) MINUTOS
unded) gl w| e a || w AL | FNAL
o | e | evae | Bvate | evate | e
anro2y | ene2y | enre2y [, B s | o
L re2y [ o2 lorra2y 10
202022 | cena woo0E warcuvs [ MARACUYA ssoocrs [asoors | x x x NA na [ e | o B 0 B NINGUNA
26102022 [oesarno|  covonoemmzen  |Lecke ouRs  [woures X X X sown | swc | wwe [ o 9 0 ° NINGUNA
26/10/2022 [DESAYUNO HUEVOS PERICOS HUEVOS 50 UND 50 UND X X 25MIN 45°C 82°C. 9 ° ° ° NINGUNA
261102022 | nweves Ve Leche oires  fwoures X X X somn | ave | e [ o 0 | w0 ° NINGUNA
26/10/2022 | ALMUERZO| PECHUGA SUDADA PECHUGA DE POLLO 4000 GRS | 4000 GRS X X 30MIN 84°C | 769°C 9 10 9 9 NINGUNA
26/102022 | ALMUERZO| ESPAGUETIS GUISADOS [ESPAGUETTI 3500 GRS 3500 GRS X x 60 MIN 63°C | 859°C 9 o o 9 NINGUNA
ENSALADA DE
261102022 | AMUERZ0| ¥ ZAAAORA CON WRAGRETA_[¥ ZANAHORIA CON VINAGRETA  [N.A N x x x NA na [ smc | o 8 s s NINGUNA
AR Mo
26/10/2022 | ALMUERZO| PAPAALAFRANCESA PAPA PASTUSA 2500 GRS |2500 GRS x x x 60 MIN 4s°c | 923°C 9 o o 9 NINGUNA
26/10/2022 | ALMUERZO| 'SOPA DE VERDURAS. SOPA DE VERDURAS NA NA X X 60 MIN 54°C | 86.2°C 9 10 9 9 NINGUNA
26/10/2022 | ALMUERZO| JUGO DE MANZANA MANZANA 2500 GRS |2400 GRS x x x NA NA [72°C°C 9 o o 9 NINGUNA
26/10/2022 | CENA CARNE ASADA CARNE BOLA DE PIERNA 4000 GRS | 4000 GRS X X 50 MIN 61°C | 76.6°C 9 b e 8 NINGUNA
26/10/2022 | CENA ARROZ BLANCO | ARROZ BLANCO 4000 GRS | 4000 GRS x x 60 MIN 62'C. 8a°C 9 10 o 9 NINGUNA
2602022 | CENA [ ENSMADACELEGHUGAY |ENSalADA DE LECHUGA Y ESPINACINA nA x x x somm [ erc | eec | o 10 o 9 NINGUNA
26102022 | cena 2us0 vE FeoR Feon socrs [aso0crs | x X x NA na | erc | o 9 0 ° NINGUNA
2711012022 [DESAYUNO (COLADA DE PLATANO LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 70°C BE°C. 9 9 10 10 NINGUNA
271012022 |oEsavunol Queso Queso 2500 GRS 2500 GRS x x X [na NA s4c 5 ° ° s NINGUNA
271102022 | NUEVES 'SORBETE DE MORA LECHE 10LTRS 10LTRS X X X [somin NA 7.2°C 10 10 10 10 NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: TIPO DE DOCUMENTO! N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: carco
Caoo ron sS4
oo RO e Ao o e NI 203050 1010205
Ty
SUBDIRECCION LOCAL/ LOCALIDAD: SUBA SERVICIO SOCIAL: CENTRO COMUNIDAD DE CUIDADO SANTAMARIA
£ WiLLAM BENTEZ
CTENTOER PROCE: Coceon AENTO TERVINADS
LAVADO DESINFECCION. COCCION ALIMENTO
ERMINADO. COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
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FECHA TIEMPO NOMBRE BRUTO TIEMPOEN
COMIDA DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO lunidad) e
unded) gl w| e a || w L | FnaL
o | e | evaie [ Bt | evate [ o
envezy| ene2y [emwezy [ EV s | wo
10 10 10 e
2711002022 | ALMUERZO| CERDO AL TOMILLO PULPA DE CERDO 4000 GRS [ 4000 GRS X X 50 MIN 61°C | 766°C 9 10 9 9 NINGUNA
2102022 |aumierzo|  anwozconementon  [aRROZ BLANCO acocrs  [a0ocrs | x x comn | exc |ac [ o 0 9 ° NNGUNA
\sAIOADE REOLICHA. | ENSALADA DE REMOLAGHA B 0 s
271002022 | AMUERZC| 2310008 GLANTRO Y LMON_| ZANAHORIA, CILANTRO Y LN [N A X X * N R I NouNA
27102022 | aunuerzol PuTAO e PLATANO MADURO socrs [aso0crs | x x x somn | asc |eac| o 9 9 ° NNGUNA
271002022 | ALMUERZO| 'SOPADE FIDEOS SOPA DE FIDEOS 6000 GRS |6000 GRS x x x 50 MIN 634°C | B28°C 9 0 9 ° NINGUNA
2711002022 | ALMUERZO| UGO DE MANGO MANGO 4000 GRS | 4000 GRS x x x NA NA 63°C 9 9 10 9 NINGUNA
27102022 | OnCcES LECHE LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 30MIN NA 7.2 10 10 10 10 NINGUNA
2mon022 | cena | eechuoapeswecwon  [peCHUGA DE POLLO woocrs  [a00ocrs | x X sown | evc |mec| o 0 9 ° NINGUNA
271002022 | CENA ARROZ VERDE | ARROZ BLANCO 4000 GRS | 4000 GRS x x 60 MIN 62°C 84°C 9 0 ° 9 NINGUNA
2mon022 | cena cusmacusion  [caasaza socrs [aso0crs | x X X somn | sec | ec [ o 0 9 ° NINGUNA
U0 OE TROPEAL AN, | 1UGO DE TROPICAL (BANANO, B 10 s 5
2oz | cena o oo o A A x x X NA N [ssc| e NINGUNA
281102022 | oEsavunol Tevero Leche 1oumes  [woutes X X X swn | esc | we | o 0 9 ° NINGUNA
281102022 [oEsavuno evo Frro Huevos souo  [souno x x X oun | asc | ec | o s s 10 NINGUNA
281102022 | NUEVES fun Leche oures  [woutes X X X comn | esc | we [ o 9 9 ° NINGUNA
281012022 [ALMUERZO| POLLO SUDADO. POLLO MUSLOS 50 UND. 50 UND x x 30MIN 63°C 73C 9 0 ° 9 NINGUNA
28/102022 [ALMUERZO)| ARROZ AL CILANTRO. | ARROZ BLANCO 4000 GRS |4000 GRS X X X S0MIN  [53°C 78°C 9 8 9 10 NINGUNA
28102022 |mnuERz0|  EnssoAPcoDEGALO  |ENSALADA PICO DE GALLO sooocrs [wooers | x x somn faocc |orc 5 s s 0 NiNGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: TIPO DE DOCUMENTO! N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: carco
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anro2y| enwe2y | envo2y [ EY s | wo
10 10 10 IREEN
28/10/2022 | ALMUERZS PURE DE PAPA CRIOLLA PAPA CRIOLLA 2500GRS  |2500 GRS X x X 25MIN 65°C 78°C 9 10 9 9 NINGUNA
261102022 | aumienzo| crzveun oe vesn veroe seca [ARVEIA VERDE os00gs [2s00ars X X x NA wa | aze| o 9 9 ° NINGUNA
2811012022 | ALMUERZS UGODELULO. LuLo 1B00grs  |120000s X x X NA ac | ac 9 ) ) il NINGUNA
281102022 | owces soneeTevECURUBA |LECHE oires  fwoures X X x | wwn [ wa |7z | 0 | 0 | 0 NINGUNA
2801012022 CENA ESTOFADO DE CARNE. CARNE BOLA DE PIERNA 4000 GRS | 4000 GRS X X X 50 MIN 61°C 766°C 9 b ° 8 NINGUNA
2811012022 CENA ARROZ CON MAZORCA | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS X x X 60 MIN 2°C 8acC 9 10 9 9 NINGUNA
ENSALADADE LECHUGA PEPRNG | ENSALADA DE LECHUGA, PEPING B 9 9 10
281012022 CENA | CononeRo, TOMATE ¥ ViNAGRE. | COHOMBRO, TOMATE Y VINAGRE GR 3000 GR * * * GOMIN o 6c ° NINGUNA
2102022 | CENA | susozwumomnvisemn  [1uG0 ZanaroRAYNARANIA  |10tTRS  [10LTRS X X x NA na | se | o 9 9 ° NINGUNA
29/10/2022 [DESAYUNO CAFE ENLECHE LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 70°C B8E°C. 9 9 10 10 NINGUNA
2011012022 |pEsavuno|  ewpareooooEcuEso | QUESO TAJADO 2500 GRS |2500GRS x x x NA NA | 3ac i i) i) o NINGUNA
291012022 [DESAYUNO (COLADA DE AVENA LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 53°C 80°C 9 10 9 9 NINGUNA
29/102022 | ALMUERZO| PECHUGA EN SALSABBQ PECHUGA DESHUESADA 4000 GRS~ | 4000 GRS x x x 60 MIN 2°C 8acC 9 10 9 9 NINGUNA
29/10/2022 | ALMUERZS ARROZ VERDE | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS x x X 50 MIN 64°C 86.9°C 9 9 10 8 NINGUNA
29102022 |aumerzo  vommunceesemica  [Espinaca 24000 GRs [24000 crs | x X X somn | evc |ac [ o 9 9 ° NINGUNA
29/10/2022 | ALMUERZ( YUCA SUDADA Yuca 2500GRS  |2500GRS X X X 50 MIN 634°C | 828°C 9 10 9 9 NINGUNA
29/10/2022 | ALMUERZO|  SOPA DE CUCHUCODETRIGO | CUCHUCO DE TRIGO. 6000 GRS |6000 GRS X X X 60 MIN 545°C  |B4,6°C 10 9 9 9 NINGUNA
291012022 | ALMUERZ( JUGO DE MORA MORA 2500GRS | 2500GRS X X X na NA 7.1°C°C 9 9 9 9 NINGUNA
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CVENTOERPROCESS oo AENTO TERVINAGO
LAVADO DESINFECCION. COCCION ALIMENTO
RN COLOR| OLOR | SABOR | ASPECTO| ACEPTABILIDAD
PESO
recrn [ TEMPO Nowere sroro -
DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO
comioa nda)
unded) gl ol wlalmwm L | FnaL
o | e | evaie [ evate | evate | (o
anro2y| enwe2y | envo2y [ EY s | o
10 10 10 IREEN
291102022 | CENA CERDO EN SALSAAGRIDULCE | PULPA DE CERDO 4000 GRS | 4000 GRS x x x 50 MIN 61°C | 76.6°C ° 1 ° ° NINGUNA
2onoz0zz [ cena | sewozconsmenon  [arrozaanco aoocrs |aooers | x x| x somn | exc |ac [ 9 | 1 | o ° NINGUNA
291102022 | CENA 'VERDURAS ORIENTALES. | VERDURAS ORIENTALES NA NA X X X 60 MIN 65°C | BO.6°C 9 10 o ° NINGUNA
2noz0zz | cona sucoocumoA | MANDARINA souno [asouno x x x| mww | owa | exc | o ° ° ° NINGUNA
301072022 | DESAY! (COLADA DE AVENA LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 70°C 88°C. 9 9 10 10 NINGUNA
3011012022 | DESAYUNO| HUEVOS PERICOS HUEVOS. 50 UND 50 UND x x x 30MIN 4950 | 83aC 9 9 9 9 NINGUNA
30110/2022 | NUEVES COLADA DE PLATANO LECHE 10LTRS 10LTRS X X X 50 MIN 61°C | 769°C 9 10 10 8 NINGUNA
sonoznzz [ amuenzol e svonon CARNE BOLA DE PIERNA aov0crs  |sooocrs x x| ox s | ssc |moc| o ° ° ° NINGUNA
3010/2022 | ALMUERZS ARROZBLANCO. | ARROZ BLANCO 4000 GRS~ | 4000 GRS x x X 60 MIN 62°C 84°C 9 10 9 9 NINGUNA
301102022 | ALMUERZO| CALABACIN GUISADO CALABACIN NA NA x x x NA NA oc 9 9 10 8 NINGUNA
3010/2022 | ALMUERZ( PAPA AL VAPOR PAPA PASTUSA 2500 GRS |2500GRS X X X 60 MIN 45°C | B23°C 9 o o ° NINGUNA
s0n02022 [amuenzo| sopnoe cucnuco e cesmon.[cuchuco o cesaoa isooees [1socrs | x X X sown | eawc |eec| o | 1 | o ° NINGUNA
a0m0i2022 | e coocrean  |PAPAYA 1e000gs  [1s000g | x x X " N[ ase | o 5 9 5 NINGUNA
aonoz022 | onces smeozconieone  |LecHe wours  [iours X X X aown | wa | 7ze | w0 [ 0 | w0 | w0 NNGUNA
301102022 | CENA POLLO DORADO. POLLO MUSLOS 300 UND 300 UND X x X 50 MIN 61°C | 766°C 9 10 9 ° NINGUNA
301102022 [CENA ARROZ AL PEREIL. | ARROZ BLANCO 4000 GRS [ 4000 GRS x x x 60 MIN. 62°C 84°C 9 10 9 S NINGUNA
30102022 [CENA | ENSAIOADEESPRACA WANGO, |ENSALADA DE ESPINACA, MANGO, F[N.A A x x x fomn | [se f o s 10 NINGUNA
RESPONSABLE DEL DILIGENCIAMIENTO:
NOMBRES Y APELLIDOS COMPLETOS: TIPO DE DOCUMENTO! N de DOCUMENTO DE IDENTIDAD: carco
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P 101
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£ WiLLAM BENITEZ
CVENTOERPROCESS (Sl
LAVADO DESINFECCION. COCCION ALIMENTO
TJERMINADO. ACEPTABILIDAD
PESO
recrn [ TEMPO Nowere sroro -
DE LA PREPARACION DEL ALIMENTO
comioa | ricech oS | i | FnaL
) el No el No el No
| e
s | o
aonoz0zz | cena WGO0ECURABINA [ GUANABANA A A x x X NA N | s NINGUNA
3102022 |oesaruno| erocounre cuvosvemen | LecHe ouRs  [woures X X X NA Na | A NINGUNA
aut02022 |oesarno| wevo sewerTo conaueso. [uevos souno [souno x x x zun | agc | e NINGUNA
3ui02022 |amierzo]  cemoooesuecmoo  |puLpa o ceroo aococrs ooocrs | x x| ox s | sec | 77c NINGUNA
302022 | e serozconFoEos  |ARROZBLANGO sooocrs |avocrs | x x| ox s | sc | Tic NINGUNA
31102022 | aumuerzo] mionn v REPOLLO sounD  [290uND x x| ox sown | sc | sc NINGUNA
iy

02022 | e PuRE O PaP PAPA PASTUSA osoocrs [asooors | x x x s | s | mec NINGUNA
sun020zz |amerz|  sommoewzeero  |waizeeTo a0 [20009s | x X X s | sc | 7 NINGUNA
302022 | e woooccuues  |auLuea s0gs  [1zs0gs | x x X NA NA NINGUNA
aunoozz | onces e Leche oires  fwoures X X X somn | sec | s 10 NINGUNA
31102022 | CENA ALBONDIGAS DE CARNE CARNE MOLIDA DE RES 4000 GRS [4000 GRS x x x 50 MIN 61°C | 76.6°C NINGUNA
autozoz | cena sewozeamaTo arroz BLANCO aococrs |ooocrs | x x| ox sown | erc | sec NINGUNA
3102022 || CENA | MABCHUELA MO ARVEI 5 BICHUELA, ZANAHORIA Y ARVEJA A x x x s | 2sc | ec NINGUNA
suozzz | cena suco e ova socrs [aso0crs | x x x NA v | sec NNGUNA




